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SETTORI APPLICATIVI

❑ Industria enologica

❑ Industria lattiero casearia

❑ Industria del pane e della pasta

❑ Industria dolciaria

❑ Industria della carne e del pesce

❑ Industria delle bevande

❑ Industria ortofrutticola

❑ Industria delle conserve vegetali

❑…
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SICUREZZA ALIMENTARE: 

UNA QUESTIONE IMPORTANTE PER TUTTI

❖ La sicurezza alimentare riguarda tutta la

filiera…from the farm to the fork

❖ I materiali destinati al contatto con gli

alimenti fanno parte della filiera

❖ Metalli e leghe sono usati in impianti di

processo, contenitori e utensili da

cucina.
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QUALI REGOLE?

❖ Europa: Regolamento CE 1935/2004, Regolamento CE 

2023/2006, linee guida

❖ Italia: DM 21.3.1973 e successivi aggiornamenti

❖ Francia: arretè (19/1/1976)

➢norma NF A 36-711 (aprile 2002)

❖ USA: ANSI/NSF 51 e FDA

❖ HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points)

❖ Diverse norme specifiche, ad esempio:

➢Europa: EN 10357 Austenitc, austenitic-ferritic 

and ferritic longitudinally welded stainless steel 

tubes for the food and chemical industry
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MATERIALI DESTINATI AL

CONTATTO CON GLI ALIMENTI

➢ Danno per la salute umana se si superano

eventuali limiti di esposizione raccomandata;

➢ Cambiamenti nella composizione dell’alimento

o un deterioramento delle caratteristiche

organolettiche.

La cessione di ioni metallo all’alimento può 
determinare:



Centro Inox – Associazione italiana per lo sviluppo degli acciai inossidabili

www.centroinox.it

Materiali e Oggetti destinati al Contatto con Alimenti

(MOCA)

❑ Polimeri sintetici (materie plastiche, gomme)

❑Materiali cellulosici (carte, cartoni, legno)

❑Materiali a base “silicea” (ceramiche, vetro)

❑Materiali metallici (metalli e leghe, rivestiti e 

non)

❖ Imballaggi e contenitori

❖ Utensili per la casa e per l’industria

❖ Piani di lavorazione a casa e nell’industria

❖…
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NORMATIVA COMUNITARIA

Regolamento CE n. 1935/2004

Riguardante i materiali e gli oggetti destinati a 
venire a contatto con i prodotti alimentari

Abroga le Direttive 80/590/CEE e 89/109/CEE

Regolamento CE n. 2023/2006

Sulle buone pratiche di fabbricazione (GMP) dei 
materiali e degli oggetti destinati a venire a 
contatto con prodotti alimentari
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Regolamento CE n. 2023/2006

• Stabilisce le norme relative alle buone pratiche di fabbricazione
(GMP) per materiali e oggetti destinati a venire a contatto con gli
alimenti – Art. 1

• Le GMP si applicano in tutti i settori e tutte le fasi produttive –
Art. 2

• Gli operatori devono garantire che le operazioni di fabbricazione
siano svolte nel rispetto delle norme GMP (conformità) – Art. 4

• Gli operatori devono istituire un sistema di assicurazione della
qualità (SAQ) efficace e documentato – Art. 5

• Istituzione di un sistema di controllo qualità (SCQ) – Art. 6

• Gli operatori devono elaborare e conservare adeguata
documentazione riguardante le specifiche, le formulazioni e i
processi di fabbricazione che siano pertinenti per la conformità e
la sicurezza di materiali e oggetti finiti – Art. 7
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Regolamento CE n. 1935/2004
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DM 21.3.1973

❑ Articoli generali (1÷8)

❑ Articoli specifici (9÷37)

➢ Oggetti di materie plastiche (9÷14)

➢ Oggetti di gomma (15÷19)

➢ Oggetti di cellulosa rigenerata (20÷26)

➢ Oggetti di carta e cartone (27÷33)

➢ Oggetti di vetro (34÷35)

➢ Oggetti di acciaio inossidabile 

(36÷37)

❑ 5 allegati tecnici misti
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DM 21.3.1973: dal 1973…a oggi

❑ 21/3/1973

❑ 2/6/1982

❑ 4/4/1985

❑ 7/8/1987

❑ 30/10/1991

❑ 25/1/1992

❑ 6/2/1997

❑ 4/8/1999

❑ 12/12/2007

❑ 27/10/2009

❑ 21/12/2010

❑ 11/11/2013

❑ 06/08/2015
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OGGETTI DI ACCIAIO INOSSIDABILE

❑ “Gli oggetti in acciaio inossidabile destinati

al contatto con gli alimenti e disciplinati dal

presente decreto possono essere preparati

esclusivamente con i tipi di acciai

inossidabili elencati nella sezione 6

dell’Allegato II del presente decreto, nelle

condizioni, limitazioni e tolleranze di impiego

previste in detto allegato e nell’articolo

seguente” (Art. 36)
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OGGETTI DI ACCIAIO INOSSIDABILE

❑ L’idoneità degli oggetti in acciaio inossidabile a venire in

contatto con gli alimenti è accertata tramite prove di

migrazione globale e di migrazione specifica (Art. 37)

➢ Limiti di migrazione globale (≤ 50 ppm)

➢ Limiti di migrazione specifica non superiori a 0,1 ppm per:

✓ Cromo trivalente (Cr)

✓ Nichel (Ni)

✓ Manganese (Mn)
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DM 21.3.1973

❑ Nel caso di oggetti che possono essere impiegati in contatto con

qualsiasi tipo di alimenti, la valutazuione di idoneità può essere basata

sulle seguenti prove, in quanto ritenute più severe tra quelle previste

nella sezione 1 dell’allegato IV:

❖ Oggetti destinati a contatto prolungato a T ambiente

➢ sol. acquosa di acido acetico al 3%, per 10 gg. a 40°C

❖ Oggetti destinati a uso ripetuto, di breve durata, a caldo o a

temperatura ambiente

➢ sol. acquosa di acido acetico al 3%, a 100°C per 30 minuti. Tre

“attacchi” successivi, con determinazione della migrazione globale e

della migrazione specifica del Cr, del Ni e del Mn sul liquido di

cessione proveniente dal terzo “attacco”
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DM 21.3.1973

❖ Nel caso di oggetti da taglio da cucina e da tavola,

destinati ad uso ripetuto, di breve durata a caldo o a

temperatura ambiente:

➢ sol. acquosa di acido acetico al 3%, a 70°C per 30

minuti. Tre “attacchi” successivi, con determinazione della

migrazione globale e della migrazione specifica del Cr, del

Ni e del Mn sul liquido di cessione proveniente dal terzo

“attacco”
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DM 21.3.1973

❖ Nel caso di oggetti ad uso ripetuto, di breve durata a

caldo o a temperatura ambiente, che possono essere

impiegati in contatto esclusivamente con acqua:

➢ acqua distillata o acqua di qualità equivalente a 100°C

per 30 minuti. Tre “attacchi” successivi, con

determinazione della migrazione globale e della migrazione

specifica del Cr, del Ni e del Mn sul liquido di cessione

proveniente dal terzo “attacco”
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21 55

Allegato II - Sezione 6

“LISTA POSITIVA” DEGLI ACCIAI INOSSIDABILI
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- Parte A -

Materiali identificati secondo:

EN 10088-1 / AISI - ASTM / UNS (Unified Numbering System)
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- Parte B -

Materiali identificati secondo analisi chimica di colata completa
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IDONEITÀ TECNICA

&

IDONEITÀ AL CONTATTO CON GLI ALIMENTI

➢ Nessuna legge o norma dice quale inox utilizzare in una
specifica applicazione

➢ Il DM detta le condizioni per l’idoneità al contatto con gli
alimenti da un punto di vista “sanitario”

➢ La scelta corretta del tipo di acciaio inossidabile da utilizzare
per la realizzazione dell’oggetto o del componente rimane un
elemento importante da valutare di volta in volta, in relazione
alle esigenze e alle specifiche condizioni di esercizio
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ESIGENZE DELL’INDUSTRIA ALIMENTARE

✓Compattezza superficiale

✓Elevata resistenza agli urti e alle sollecitazioni

meccaniche

✓Elevata resistenza alle brusche variazioni termiche

✓Assenza di rivestimenti protettivi fragili e

deteriorabili

✓Ottima pulibilità nel tempo della superficie (alta

rimovibilità batterica, bassa ritentività)

✓Mantenimento delle proprietà organolettiche dei

prodotti
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QUALI CONDIZIONI DI LAVORO?

➢ Ambienti fra i più diversi fra loro

➢ Temperatura

➢ Soluzioni di lavaggio (CIP)
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LATTIERO-CASEARIO

✓ Mungitura

✓ Refrigerazione

✓ Trasporto

✓ Stoccaggio nelle centrali

✓ Lavorazione

✓ Pastorizzazione

✓ Scrematura

✓ Confezionamento
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✓ Manipolazione delle uve, dei mosti e la loro 
fermentazione
❖ Diraspatrici, pigiatrici, scambiatori di calore…

✓ Conservazione e imbottigliamento
❖ Serbatoi

ENOLOGICO
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DAL VINO…ALL’ACETO

❖ L’aceto di vino contiene sali di ferro, sali di 

rame, sali di manganese

❖ Temperatura di trattamento 35÷40°C
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INDUSTRIA DELLA BIRRA

✓ Miscelazione composti di 

base (acqua, malto d’orzo, 

riso, luppolo e lievito)

✓ Cottura

✓ Fermentazione del mosto

✓ Maturazione

✓ Stoccaggio
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SUCCHI DI FRUTTA

❖Acqua, zuccheri, vitamine (A, B e C), sali

minerali, enzimi e tannini…acidi organici
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SUCCHI DI FRUTTA

❖ Citrico

❖ Citrico e malico

❖ Citrico, malico e tartarico
pH

3,2 3,7 3,5 3,2

Sterilizzazione per pastorizzazione a T elevata
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INDUSTRIA DEL POMODORO
✓ Raccolta, lavaggio e triturazione

✓ Riscaldamento del triturato

✓ Passatura del triturato

✓ Concentrazione del succo

✓ Raccolta del concentrato

✓ Pastorizzazione del concentrato

✓ Inscatolamento
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SETTORE FARMACEUTICO: COSA CAMBIA?

➢Necessità di assoluta assenza di “inquinamento”

➢Ottimizzazione delle finiture superficiali

➢Cicli di sterilizzazione e disinfezione più severi

➢Elevata resistenza alla corrosione

➢Processo di produzione del componente (es.: 
saldatura)

➢Ispezione visiva

➢Criteri di accettazione

➢ASME BPE o norme DIN
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ASME-BPE
❑This Standard provides the 

requirements applicable to 
the design of equipment used 
in the bioprocessing, 
pharmaceutical, and personal 
care product industries, 
including aspects related to 
the sterility and cleanability, 
materials, dimensions and 
tolerances, surface finish, 
material joining, and seals.

❑Si applica ai componenti e ai 
sistemi

❑Criteri di accettazione (es. Ra 
su finiture)
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ASME-BPE
• Suddiviso in 9 parti

– General Requirements

– Design for Sterility and Cleanability

– Dimension and Tolerances for Stainless Steel Automatic Welding 

and Hygienic Clamp Tube Fittings and Process Components

– Material Joining

– Stainless Steel and Higher Alloy Product Contact Surface 

Finishes

– Equipment Seals

– Polymer-Based Materials

– Certification

– Metallic Materials of Construction

– Figures / Tables / Appendices
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ASME-BPE
Parte MMOC (Metallic Material of Construction)



Centro Inox – Associazione italiana per lo sviluppo degli acciai inossidabili

www.centroinox.it

ASME-BPE
Parte MMOC (Metallic Material of Construction)

• Elenco materiali

• Elenco norme (ASTM / EN) per tipo di 

prodotto (laminato piano, laminato lungo, 

forgiato, getto, tubo, ecc.)

• Fabbricazione

• Caratteristiche meccaniche

• Resistenza alla corrosione

• Finitura superficiale
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